
吉野本くず粉
手作り食の強い味方！混じり気なしのホンモノ！

葛は「葛根湯」の主成分で、腸の内壁を優しく保護してくれるため、腸内環境を整えたいときのスグレモノ！

血行促進から肝臓や腎臓の機能向上、免疫を高めたり、自律神経を安定させる効果も期待できます。

～■愛犬のための症状・目的別食事百科■「手作りごはんへの移行方法」の項より～

最近は原材料である葛根の減少からか、さつまいもなどを原料としたでん粉が入ったものが多い中、

わんダーランドの吉野本くず粉は、吉野葛の本場、奈良県の老舗メーカーの混じり気なしのホンモノ。

冷めてもとろみがなくならず、熱いのが苦手なペットたちにぴったり♪

こんなワンちゃんネコちゃんにおススメ！

 アレルギー体質の子

 お腹があまり丈夫でない子

 肌トラブルを抱えている子

 食事の変化に敏感な子

 手作り食を食べてくれない子

とろみのついたごはんが好きな子は多いもの。
おだしや肉汁などの旨みを封じ込めて
あげてみてください。

【材料】

・吉野本くず粉 ・・・ 大さじ１ ※くず練りは大さじ３
・水またはだし汁、肉の煮汁など粉 ・・・ 180～240ml

※水の量を増減してお好みのかたさに
※量は食べたいだけ食べさせてOK

下痢の時、消化器が弱っているときのエネルギー補給に効果的！

基本のくず湯、くず練りの作り方

くず練りのほうが濃度が高いので胃腸の荒れや脱水を防ぎ、下痢などの不調を解消します。

【作り方】

①鍋にくずを入れ少量の水（常温）を加えて溶く
②180mlの水を加えよく混ぜて火にかける
③ふつふつと沸いてくると、白かった液体が
半透明になってくるので、ひたすら混ぜる

「季節の変わり目」に体調を崩すことが多いのはヒトも動物も同じ。体調が悪い時は、食事を控えて休養を！

目立った症状は出なくても、「食欲がないような気がする」「下痢や嘔吐をする」なんてことはありませんか？

こんな時は固形物を控え、栄養スープの素を使ったくず湯・くず練りを欲しがるだけあげましょう！

※下痢、おう吐をくり返し元気のない時は動物病院に行ってくださいね！

ご注文は、わんダーランドECサイトへ
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