
国産の野菜がたっぷり入った発芽玄米のおじや。
時間がない時でも、お湯をかけるだけでカンタンに本格派手作りごはんの出来上がり！
1つ1つアルミの個包装だからお出かけ時の持ち運びに便利♪

体重 野菜たっぷり
おじや

5kg未満 ½～1個
5kg～10kg 1～2個
10kg以上 2個～

給与回数 1～3回に分けて

プラスワンアイテムで本格派手作りごはん♪

● おうちにあるお肉やお魚をのっけて
● たまにはおとうふや卵もいいかも！

● サクッとささみ、なっとうのちからをトッピング

● 栄養スープの素、あごのふりかけ、まぐろのふ
りかけ、鹿のふりかけをお湯で溶かしてかけ
ると更に栄養が増え美味しさバツグン！

ほんのひと工夫で、我が家のオリジナルメニューが楽しめます！

★食べてくれないそんなときは・・・

→ 充分ふやかし軟らかくなってからあげましょう

→ お肉やお魚の茹で汁ごと加えてみましょう
→ 焼いたお肉やお魚をプラスしてみましょう

すさきせんせの 野菜たっぷりおじや

こんな飼い主さん、ワンちゃんネコちゃんにおススメ！

 毎日手作り食にしたいけど大変そう
 お出かけの時も安心手作り食をあげたい

 健康的にダイエットさせたいな～

★お湯をかけてお肉やお魚を加えるだけ

★完全無添加、原材料は１００％国産

有機野菜または減農薬野菜を使用

★水分たっぷり、季節の野菜＆海藻で

ヘルシーにデトックス＆ダイエットできるかも

▼作り方はとってもカンタン▼

１．野菜たっぷりおじやを器に入れて120～140ccの熱湯をかける
（初めに野菜おじやを割って入れるとほぐれやすいです）

２．スプーンなどでほぐしながら軟らかくなるまで約3分待って
出来上がりです
※冷まして適温でお与えください。

成犬1日の目安量

●わんダーランドの商品は、目安量はお伝えしても 【厳密な給与量】は設けておりません。

それは、同じ犬種（猫種）・同じ年齢・同じ体重であっても体質や生活環境は異なり、
必要とする栄養には個体差があるからです。
目安量はあくまで目安と考えていただき、体型を見ながら増減してください。

  
「野菜おじや」にお湯をかけても

“ほぐれにくい”場合がございます。

その際は通常よりもお湯に浸す時間

を長くし、スプーンなどでほぐしてくだ

さい。品質に問題はございません。

ご注文は、わんダーランドECサイトへ

本店サイト 楽天市場サイト
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